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Chateau de Chainchon
Cuvee prestige

Chateau de Chainchon

Cuvée prestige
Type : vin rouge bio
Millésimes : 2012
Taille: 750ml

Appellation: Castillon-Cotes de Bordeaux

Terroir: Argilo-Calcaire
Cépage(s): Merlot 100%
Dégustation :

Une robe d’un rouge profond avec des reflets violacés. Le nez toasté est marqué par les fruits
rouges que I’on retrouve en bouche avec une finale sur des tannins se veut bien fondus.

L’ensemble dégage une impression de puissance et posséde une longueur fruitée remarquable.
Conservation : 4 4 6 ans

Température de service : 16°/ 17°

Alliances mets et vin :

Viandes rouges, plats en sauce, gibiers, fromages de caracteres.



